
SALA  LOUNGE STAFF –

        Serviços de:  13h às 20h

Quantidade: 50 pax

Garrafa com café  na sala

F
o

to
 ilu

strativa

LANCH IN BOX: sacos Craft  ou caixas

 Inicio de entrega às  16h

01 hamburguer gourmet 120g

No pão brioche em formato de hamburguer G 

com creme de queijo e maionese defumada

Batata chips 30g ( porcinada em saquinhos celofane

Chocolate sonho de valsa ou ouro preto 01 unidade

Suco garrafinha ou copo com tampa 200ml – Deixar 

fora do saquinho e entregar na hora que forem pegar

02 tipos de sucos em garrafas de 01 litro

Refrigerantes  Pet colocar em champagneiras  

*Gelágua com garrafão fornecido pelo cliente



SEBRAE EXPERIENCE
Horário: 13h as 20h 

Primeiro momento 13h as 17h  - mesa montada 
Kit favo de mel com frutas – diversas e Salada de frutas- o dia todo

Tábua de frios  ( 04 tipos de queijos, 03 tipos de embutidos ) –conservas 

e frutas secas Amendoins e Castanhas 

Saquinhos de Batata chips, macaxeira e banana 

Mini quiche de alho-poró com gruyère 

Mini croissant recheado de presunto tipo parma  brie 

Vol-au-vent de salmão cream cheese 

Tartine de rosbife  e mostarda dijon

Folhado de brie  geleia de damasco amêndoas 

Mini brioche de frango confit  limão siciliano 

Bebidas quentes:
Café coado - Chá em sachet - 

Frigobar abastecido com:
Red bull – Refrigerantes – Agua com e sem gás – Agua de coco em 
copo

 

Terceiro momento 17h as 20h mesa montada e serviços 
volante 
Tábua com frios, patês com pães rústicos -  frutas e 
castanhas  -  Pão de metro – queijo brie com geleia de 
pimenta – terrine de queijo com torradas  - guacamole com 
chips de batata doce e babaganouch

Finger food:   volante
Ensopado de casquinha de caranguejo
Escondidinho de carne de sol
Camarão crocante 
Polentinha frita com ragu de linguiça sertaneja
Pastel de Camarão
Pastel  de queijo
Croquete de costela

Bebidas quentes:

Café coado - Chá em sachet 

Frigobar abastecido com:

Red bull – Refrigerantes – Agua com e sem gás – Agua de coco 

em copo

SALA VIP  - SERVIÇOS COM  GELO PARA WHISKY CASO 

NECESSÁRIO

Lounge VIP - 100 PAX 



SEBRAE EXPERIENCE

– PRODUÇÃO – 15 pax

Horário: 13h as 20h 

Primeiro momento 13h às 15h 
Salada de frutas,  bolo de cenoura no pote, cocada de 
colher - petit four  doce e salgados – biscoitinhos 
Caicó .  
Bebidas quentes:
Café coado - Chá em sachet- Chocolate quente
Frigobar abastecido com:
Red bull – Refrigerantes – Agua com e sem gás – Agua 
de coco em copo

 

Segundo  momento 15h às 17h
Mini sanduiches- 02 tipos de salgados de forno – 02 
tipos de salgados fritos – Bolo de chocolate com 
ganache – e biscoitos da nossa região 
Bebidas quentes:
Café coado - Chá em sachet - Chocolate quente
Figobar abastecido com:
Red bull – Refrigerantes – Agua com e sem gás – Agua 
de coco em copo

Terceiro momento 17h às 20h
Tábua com frios, patês com pães rústicos -  frutas e 

castanhas  -  Sanduiche de Pão de metro – queijo brie 
com geleia de pimenta – terrine de queijo com 

torradas  - guacamole com chips de batata doce e 
babaganouch

Finger food:
Ensopado de casquinha de caranguejo

Dadinho de tapioca com geleia de pimenta
Escondidinho de carne de sol

Camarão crocante 

Bebidas quentes:

Café coado - Chá em sachet -

Frigobar abastecido com:

Red bull – Refrigerantes – Agua com e sem gás – Agua de coco 

em copo
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